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Ingredientes: guindilla, agua, vinagre de vino (sulfitos), sal, acidulante (E-330) y antioxidante (E-300). 

Características del envase: 

• Envase FR 12-16 Ref 

• Capacidad: 445 ml 

Peso Neto: 410 g 

Peso Neto Escurrido: 175 g 

Categoría: Primera 

 

 pH: < 3.4 

Vacío: > 0 

Turbidez: > 4 

Acidez: > 2 % 

Cloruros: > 1.50 % 

 

Color: típico 

Aspecto: bueno 

Olor: típico 

Textura: buena 

 

Producto Pasteurizado. Ausencia de microorganismos patógenos y sus toxinas. 

 

Valor energético: 77.3 Kcal / 18.5 Kj 

Grasas: 0.3 g 

De las cuales saturadas: 0.1 g 

Hidratos de Carbono: 4.4 g 

De los cuales azúcares: 0 g 

Fibra alimentaria: 3.7 g 

Proteínas: 1.5 g 

Sal: 2 g 

 

INFORMACIÓN NUTRICIONAL POR 100 g 

CARACTERÍSTICAS FISICOQUÍMICAS 

CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS 

CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS 

   FICHA TÉCNICA Fecha: Febrero 2016 

REV: 1    Guindilla Ibarra FR 12-16 Ref 

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO 
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Mantener en un lugar fresco y seco sin la incidencia de luz solar. No requiere preparación 
previa para su consumo. Destinado a todos los consumidores sin excepción. 

 

4 años desde fecha de envasado. 

 

Ausencia de organismos modificados genéticamente. 

 

Contiene sulfitos. 

 

TIPO DE ENVASE ENVASADO 
PRESENTACIONES 

COMERCIALES 
EMBALAJE 

Vidrio 
Llenado manual y 

cerrado manual 
FR 12-16 Ref 

Film retráctil 

Caja de cartón 

 

 

 

 

 

CONDICIONES DE CONSERVACIÓN O DE UTILIZACIÓN 

CADUCIDAD 

ALÉRGENOS 

ENVASADO 

OMG´S 


