
 

 CHILLY À L'HUILE DE TOURNESOL RAFFINÉE 

 

Ingrédients: piment, huile de tournesol raffinée, ail, sel et acide 

citrique. 

 

1. Laver les piments. 

2. Retrait manuel de la queue 

3. Emballage. 

4. Fermeture des conteneurs. 

5. Pasteurisation. 

6. Nettoyage des bocaux. 

7. Étiquetage. 

8. Stockage. 

 

 

Pasteurisation (100 ° C, 35 minutes). Chaque lot est analysé au laboratoire CNTA à San 

Adrián (Navarre) pour mesurer le PH 
 

 

Valeur énergétique: 733 kJ-178 Kcal 

Lipides: 17 g 

Dont saturés: 2,2 g 

Glucides: 2,7 g 

Dont sucre: 1,6 g 

Fibres alimentaires: 3,2 g 

Protéines: 1,9 g 

Sel: 0,82 g 

 

Conservez-les dans un endroit frais et secsans exposition au soleil. 
Il ne nécessite pas de préparation préalable à la consommation, 

destiné à tous les consommateurs sans exception. 

 

 

4 ans à compter de la date d'emballage 

 

TYPE D'EMBALLAGE CONDITIONNEMENT PRÉSENTATIONS COMMERCIALES 

CONDITIONNEMENT 

Verre Remplissagemanuel et fermeture manuelle. Film rétractable S-314 
Boîtes en carton 

Peut sans ouverture facile Remplissage manuel et fermeture de la 

machine. Boîtes en carton de ½ kg 

 

 

Utilisation de gants et d'un bonnet, et dans le cas d'hommes avec 

barbe, utilisation d'un bonnet spécial pour la barbe. 

Ne pas mettre le produit en contact avec le sol, placer une palette, 

des cartons vides ... entre les cartons avec le produit et le sol. 

Gardez les portes et fenêtres de l'atelier fermées. 
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